MENSA OSRM
MURTEN

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass einladen
- die Wahl der richtigen kulinarischen Begleitung ist es-
senziell fiir den Erfolg einer gelungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Thre Verpflegung in besten Handen. Mit erfah-
rener Planung und fachkundiger Beratung stehen wir
Ihnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie mit erstklassigem
Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Thre Veranstaltung zum kulinarischen Event.
Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Sascha Kiichenmeister
Restaurant Manager
T+4126 672 86 86
sascha.kuechenmeister@sv-group.ch

SV (Schweiz) SA
Mensa OSRM
Wilerweg 53

CH-3280 Murten

mensa-osrm.sv-group.ch
sv-restaurant.ch



FRUHSTUCK

ZMORGE-PACKLI

ZMORGE-PACKLI WAKE UP p.Person 6.90

Duftender Kaffee, Latte Macciato, Tee oder heisse Schokolade,
Orangensaft, ofenfrische Gipfeli, verschiedene Brotchen oder
knuspriges Vollkornbrétchen

ZMORGE-PACKLI KIDS p.Person 5.30

Ofenfrisches Ruchbrot, Butter oder Margarine, Honig, Konfitiire und
Elvis Eistee 25cl oder Micao Choco Drink 25cl

ZMORGE-PACKLI GENUSS p.Person 17.50

Duftender Kaffee, Latte Macciato, Tee oder heisse Schokolade,
Wiesenmilch, Orangensaft, ofenfrische Gipfeli, knusprige
Vollkornbrétchen und Ruchbrot, Butter oder Margarine, Honig,
Konfitiire, Fruchtsalat, Knusper- Miiesli und getrocknete Friichte

(Aufschnitt, Schinken und Kase auf Anfrage)

LUNCH PACKLI ,OSRM?"“ p.Person 15.50

1 Getrdank Pet 50 cl Mineral

1 Weggli oder Baguette Sandwich (Fleisch oder Vegetarisch)

1 Frucht

1 Siissgebdck, Schokoladenriegel oder Cake

1 nach Wahl:

Rohe Gemiisestangel mit Cocktail Dip, Tomaten- Mozzarellasalat,
Hornlisalat, Nachos und Guacamole,

LUNCH PACKLI ,POWER FOOD"“ p.Person 17.80

1 Getranke Pet 50 cl Mineral

1 Vollkornbrotli Sandwich (Fleisch oder Vegetarisch)
1 Frucht

1 Getreideschoggi-Riegel oder Brain-Food

1 Waldbeeren- Birchermiiesli, Quark mit Friichten
oder Gemiisewdhe



FRUHSTUCK

SANDWICHES,
PARTYBROTLI UND WRAPS Stiick ab 6.50

Herzhaft gefiillt mit Blattsalat, Gurken, Tomaten und Schinken, Grey-
erzer, Salami, Tomaten- Mozzarella, Thunfischmousse, Roastbeef, ge-
raucherte Trutenbrust, Rohschinken, Schnittlauchquark, Hiittenkdse,
Humus, Frischkdse, geraucherter Lachs, Brie oder paniertes Pou-
letschnitzel

AUSSERGEWOHNLICH KULINARISCH

Grillen und Chillen am See, Gesundheits- Friihstiicksbuffet, Themen-
Buffets und Apéros, Tatarenhut- Fondue, Schokolanden- Brunnen mit
Friichten, Frozen- Joghurt mit Smarties und M&m s, Pizza- Plausch,
Vullykuchen- Buffet oder ein Sushi- Buffet.

Wir beraten und organisieren Ihren ganz individuellen und Personli-
chen Anlass. Verlangen Sie eine Offerte von uns.



A LA CARTE

IHR LIEBLINGSMENU SELBST
ZUSAMMENSTELLEN

MENUAUSWAHL EINS p.Person  ab 34.50

Vorspeisen

Bunte Rindsbouillon | frische Petersilie

Gemischter Blattsalat

Hauptspeisen

Pasta Plausch ,KIDS”

verschiedenen Saucen | Pasta | geriebenem Parmesan | Bolognaise
Aglio olio | Carbonara Sauce | Tortellini Spinat & Ricotta | Mediterranes
Gemiise | Basilikumsauce | Pesto

Gebackene Pouletfltigeli | Pommes frites | Ketchup | Mayonnaise
Gemischter Blattsalat | Brotcroutons

Vorspeise: Bunte Rindsbouillon

Fischknusperli | Fischer- Fritz | Hausgemachte Remouladensauce Zit-
ronenschnitz | Salzkartoffeln | Rahmspinat

Riz Casimir vom Poulet | fruchtige Currysauce | Mandelreis
Gemischter Blattsalat

Vorspeise | Bunte Rindsbouillon

Ofenfrischer Kalbshackbraten | Pilzrahmsauce | Kartoffelstock und
Seeli | Bunte Bohnen

Dessert

Gebrannte Créme | Krokant
Exotischer Fruchtsalat | Schlagrahm

Meringue | Schlagrahm



A LA CARTE

IHR LIEBLINGSMENU SELBST
ZUSAMMENSTELLEN

MENUAUSWAHL ZWEI p.Person  ab 34.00

Vorspeisen

Griiner Blattsalat | Mimosa
Kartoffel- Rahmstiippchen | frischer Majoran

Gemischter Mentisalat | Brotcrotitons | Kernen

Hauptspeisen

Ofenfrischer Schweinsbraten | Burgundersauce | knusprige Kartoffel-
rosti | geschmorte Speck- Bohnen

Schweinsgeschnetzeltes | Ziircher Art | Butterniideli | glasierte Karotten

Bernerplatte | Burrehamme | Waadtlander Saucisson, Wienerli | Speck |
Dampfkartoffeln | Sauerkraut | Dorrbohnen

Schweizer Pouletpiccata | Mailander Art | Tomatensauce und Pepero-
nigemiise | Basilikum- Spaghettti | geriebenen Parmesan

Poschiertes Lachssteak | Dill- Rahmsauce | Gemiise- Tagliatelle | gerie-
benen Parmesan

Dessert

Cremeschnitte | Klassisch
Meringue | Friichte | Schlagrahm

Stracciatella Creme



A LA CARTE

IHR LIEBLINGSMENU SELBST
ZUSAMMENSTELLEN

MENUAUSWAHL DREI p.Person  ab 39.00

Vorspeisen

Gemischter Salatteller | Brotcro(itons
Rindsbouillon | Fladli | frische Krauter

Hiittenkdse- Tatar | Schnittsalat | Niissler | Vollkorncrotitons

Hauptspeisen

Stroganoff vom Rind | Sauerrahm | Butterniideli | gedampfter Broccoli |
Mandelbutter

Schweinsnierstiick | Morchelrahmsauce | Spatzli | Regionaler Spargel-
bund

Rotes Thai Curry | Rindfleisch | Sesam- Basmatireis | Wokgemitise

Rindsschmorbraten | Grossmutter Art | Speck-Chips | Perlzwiebeln
Brotcrottons | Kartoffelgratin | Butterbohnen

Alpstein Pouletbrust | Biindner Rohschinkenmantel | Rosmarinsauce |
Zitronen- Risotto | Zucchettigemiise

Gefilltes Lachssteak | Blattspinat- Créme fraiche | Limettenjus Stampf-
kartoffeln | Butterkefen

Dessert

Sorbet oder Glace | Rahm | Friichte
Creme Brilee | Saisonale Friichtegarnitur

Toblerone-Mousse | Limetten- Schlagrahm



A LA CARTE

IHR LIEBLINGSMENU SELBST
ZUSAMMENSTELLEN

MENUAUSWAHL VIER p.Person  ab42.50

Vorspeisen

Minestrone | Dorrtomaten | Basilikumschaum | Parmesan- Chips
Niisslersalat | Speck | Brotcrotitons | Ei

Biindner Rohschinken | Melone | Schnittsalat | Portwein- Dressing

Hauptspeisen

Wienerschnitzel vom Kalb | Pommes frites | Saisongemdiise
Lammkarree | Rotweinjus | Kartoffelgratin | Speck- Bohnen

Emmentaler Kalbsvoressen | Safransauce | Weisswein- Risotto | ge-
dampfter Broccoli

Rinds- Entreote | Krdauterbutter | Pommes frites | Marktgemiise

Zircher Kalbsgeschnetzeltes | Sauerrahm | Rostitaler | glasierte Karot-
ten

Zanderfilet | Mandelbutter | Salzkartoffeln | Wurzelgemiise

Schweinsmedaillons | Morchelrahmsauce | Safrannudeln |
Nuss- Blattspinat

Dessert

Homemade | Tiramisu | Klassisch oder Saisonal
Lauwarmer Apfelstrudel | Bourbon- Vanillesauce

Vacherintorte | Saisonale Friichtegarniture



A LA CARTE

GENUSS AUS TRADITION

MENU DE FRIBOURG p.Person  ab 33.50

Vorspeisen

Soupe de chalet | Soisson- Bohnen | Gruyére- Kase

Kabissiippchen | Safranbrot | Kilbisenf

Hauptspeisen

Lammragout | Rosinen | Kartoffelstock | Biischelbirnen
Gerdaucherter Schinken | Saucisson | Speck | Kartoffeln | Senf
Eglifilet | Millerin Art | Mandelbutter | SalzKartoffeln | Broccoli

Fribourger Quiche
Dessert

Kirschcréme | Krokant | Nidletafeli
Vincuit Birnen- Cake | Doppelrahm | Friichte

Vermicelles | Doppelrahm | Meringues




APERO

GOURMET-PLATTEN

GEMISCHTE FLEISCHPLATTE 100g 8.20

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkase, Salami, Aufschnitt,
knuspriges Ruchbrot, Vollkorn- oder helles Baguette

RUSTIKALE FLEISCHPLATTE 100g 9.80

Reich garnierte Platte mit Landjager, Salami, Chorizo, Berner Rauch-
schinken, Mostbréckli und Butterzopf

GEMISCHTE KASEPLATTE 100g 9.80

Reich garnierte Platte mit Hart- und Weichkase, knuspriges Ruchbrot,
Vollkorn- oder helles Baguette

SCHWEIZER
SPEZIALITATENPLATTE 100g 10.80

Reich garnierte Platte mit Blindner Trockenfleisch, Sbrinz, Salsiz,
Tte de moine und Butterzopf

FRUCHTEPLATTE 100g 6.30

Reich garnierte Platte mit Saisonalen Friichten

ANTIPASTI-PLATTE 100g 7.90

Bunte Peperonis, Zucchetti, getrocknete Tomaten, Auberginen, Peppa-
dew gefiillt mit Frischkdse, Parmesanbrockli, Oliven und ofenfrisches
Ciabatta- oder Focaccia



APERO

VULLY- UND NIDLEKUCHEN p. Stiick 38.50

Vullykuchen mit Speck (12 Stiick)
Nidlekuchen (12 Stiick)

SALZIGES VOM GETREIDEFELD

Chips und Niissli p.Person 3.50
Blatterteig- FlGtes p.Person 1.90
Salzstangen p.Person 2.50
Snack Mix p.Per-
Chips, Niissli und Bldtterteig- Fltites son 4.30
Tortilla- Chips p.Person 2.50
mit Guacamole, Tomatensalsa und Sauerrahm Dip ~ p-Person 490
Popcorn gesalzen p-Person 1.80
Blatterteig ,Vario”

mit Speck, Sesam, Chés, Paprika und Curry p.Person 8.50
Salzige Tartelettes mit verschiedenen Fiillungen Stiick 230

VARIATION SPIESSCHEN

Cherry Tomaten- Mozzarellaspiess

mariniert mit Baslilikumpesto Stiick 1.80
Antipastispiess mit Peperoni, Zucchetti, getrocknete

Tomaten und Oliven Stiick 2.90
Saisonaler Friichtespiess Stiick 2.10

Schweizer Kdsespiess mit Weintrauben Stiick 2.90
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APERO

WARME HAPPCHEN

Mini Schinkengipfel Stiick 2.80
Kleine Friihlingsrollen mit Gemise Stiick 1.20
Kleine Friihlingsrollen mit Poulet Stiick 1.50
Soja- und Sweet- Chilisauce Stiick 0.70
Dorr- Plaumen im Speckmantel Stiick 2.00
Kleine knusprige Pizza mit Tomate und Mozzarella  Stiick 2.10
Mini Calzone Stiick 3.20
Indische Gemiisetaschen ,Samosa“ Stiick 2.00
Tortilla-Chips mit Pepeperoni und Cheddarkdse p.Person 3.50
Guacamole, Tomatensalsa und Sauerrahm Dip Sttick 3.50
CHAS-CHUECHLI HAPPCHEN

Party Chds-Chitiechli (Toamten, Lauch, Broccoli) Stick 1.20
Mini Chds-Chiiechli Stiick 1.20
Chas-Chiiechli Kaltbach Emmi Stiick 3.90
Chds-Chiiechli Grueyere Stiick 2.50
SUSSES

Crémeschnitte Stiick 3.50
Mini Crémeschnitte Stiick 2.20
Cupcake Mixed Stiick 2.90
Nidlekuchen Stiick 28.00
Brownie Stiick 2.50
windbeutel mit Rahm oder Schokolade Stiick 0.60
Verschiedene Cakes Stiick ab 3.00
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APERO

STEHLUNCH IM GLAS

KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

IN KLEINEN GLASERN

Spargelsalat mit Barlauch und Speckchips
Gazpacho ,Italienische Gemiisesuppe”
Glasnudelnest mit Gemiisestreifen
Humus mit Dorrtomaten

Antipasti mit Basilikumcréme

Kiirbiscreme mit Zitronengrass

Orientalischer Cous-Cous mit Crevettenspiess
Poulet Satay Spiess

Skandinavischer Lachsmouse mit Dill
Crevetten-Chips Cocktail

Griines Quinoa mit Biindner Trockenfleisch
Lachstatar mit Koriander-Crottons

Rindsstreifen mit Limettenol und Wokgemiise

Erdbeeren mit Schlagrahm

Caotina- Schokoladencréeme

Meringue mit Schlagrahm und Friichten
Vermicellescreme

Creme Brilee

Saisonaler Fruchtsalat

Gebrannte Creme

Kaiserschmarrn

Glas
Glas
Glas
Glas
Glas

Glas

Glas
Glas
Glas
Glas
Glas
Glas

Glas

Glas
Glas
Glas
Glas
Glass
Glass
Glas

Glas

3.00

3.50

3.00

3.00

4.00
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WASSER, TRAUBEN UND BOHNEN

KAFFEE & TEE

Kaffee, Espresso, Latte Macchiato Tasse 3.50
Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 2.00
Hausgemachter Gifferstee 100 cl 3.00

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser 100 cl 7.00
Orangensaft 100 ¢l 7.00
Mineralwasser Pet 50 cl 3.50
Sussgetrank Pet 50 cl 4.00
WEISSWEIN
Vully 50 cl ab19.10
ROTWEIN
Vully 50 ¢l 25.90
Merlot Ticino 575¢l 34.50
BIER

Barner Miuntschi 3.3¢l 450



RAUMLICHKEITEN

Fur Ihr Meeting und Thre Anldsse stehen in der Orientierungsschule
Murten ein modern eingerichteter Saal und diverse Sitzungs- und
Schulungszimmer bereit. Der Saal bietet Platz fiir bis zu 320 Personen
und kann mittels einer Trennwand in zwei Teile (Mensa/Aula) ge-
trennt werden.

Fiir Raumreservationen und Fragen stehen wir oder die Schuldirek-
tion (Tele: 026/ 672 86 00 oder sekretariat@osrm.ch) gerne zur Verfii-

gung.

ECKDATEN RAUMLICHKEITEN

Der Saal bietet bis zu 320 Sitzplatze und 50 Sitzplatze auf der Terrasse.

Teilung des Saals moglich. Mittels einer Trennwand besteht eine Sitz-
platzkapazitat von 2x 160 Platzen

Zudem bietet der Saal eine grosse Biithne, Beamer, Leinwande und
eine Musik- Mikrofon Anlage.

BENUTZUNG

Diese Gebiihr erhalt die Stadt Murten fiir die Benutzung der Rdum-
lichkeiten Mensa und Aula.

tiber 80 Personen / CHF 1.50 p.Person
tiber 200 Personen / CHF 1.00 p.Person

ANLASSE ZU SCHULFERIEN

Wir freuen uns auch in den Schulferien Ihr Gastgeber zu sein. Fiir die
Durchfiihrung Ihrer Veranstaltung wahrend den Schulferien ist die
Anzahl der Teilnehmenden Personen ausschlaggebend.
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ALLGEMEINE HINWEISE

ANNULLATION

Wir freuen uns 3 Tage vor Threm Anlass die genaue Personenanzahl zu
erhalten. Die Personenanzahl bildet die Basis fir die Bestellung und
Verrechnung unserer Dienstleistung. Nachtraglich georderter Mehr-
aufwand wird zusdtzlich in Rechnung gestellt.

Sollte Thr Anlass annulliert werden, bitten wir Sie, dies schriftlich mit-
zuteilen. Fir die bestdtigten Leistungen werden folgende Annullati-
onskosten verrechnet:

Stornierung bis 5 Tage vor dem Anlass 0% der bestatigten Leistung
Stornierung bis 3 Tage vor dem Anlass  50% der bestdtigten Leistung
Stornierung bis 2 Tage vor dem Anlass 100% der bestatigten Leistung
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RECHNUNG UND PREISE
Alle Preise verstehen sich inklusive 8,1 % MwSt. in Schweizer Franken.

Veranstaltungen welche keinen Servicemitarbeiter bendtigen, (Selbst-
abholung) verrechnen wir mit 2.8% MwSt.

Servicemitarbeiter pro Stunde / CHF 50.00
Servicemitarbeiter pro Stunde / CHF 55.00 (ab 22.00 Uhr & Wochenende)

Zahlungsmoglichkeit: Rechnung mit Einzahlungsschein

ANLASSE NACH 23.30 UHR

Die Gesetzgebung des Kantons Freiburg verlangt ein Gesuch fiir die
Verldngerung der Offnungszeit nach 23.30 Uhr.

pro Stunde (mit Konsumation) 60 min CHF 50.00
pro Stunde (ohne Konsumation) 60 min CHF 150.00
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ALLGEMEINE HINWEISE

MIETE GESCHIRR

Je nach Wunsch stellen wir Thnen unser Geschirr zu Verfiigung.

Bei grosserer Bereitstellung Mieten wir zusatzliches Geschirr und ver-
rechnen es pro Auftrag.

ZAPFENGELD

Fur mitgebrachte Weine erheben wir ein Zapfengeld von
CHF 15.00 pro Flasche

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb
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